
随着气温升高，
永康冷饮市场迎来销

售旺季。6月12日，记者走访
宝龙广场看到，一家开放式拼
装铺面的手工现制冰淇淋门
店客流火热，不少市民排队等
候选购。店内售价 28元至
38元的精品手工冰淇淋，和
商圈周边单价2元起的平价
甜筒同步热销，两类产品均有
稳固的消费群体，凸显了本地
冷饮市场的消费分层与迭代
升级。

市民在购买冰淇淋 店员在制作冰淇淋
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从解暑刚需到时尚单品冷饮市场凸显消费分层与迭代

与高端精品冰淇淋门店排长

队的景象不同，亲民定位的平价冷

饮品牌依靠2元脆皮甜筒、7元以内

圣代产品，牢牢占据大众消费市

场。

“冰淇淋只是我们的补充品

类，4元柠檬水才是主力爆款。”该

冷饮店负责人伍心志介绍，甜筒数

秒即可制作完成，主打即买即取，

契合车站、商圈快节奏消费需求。

记者了解到，高端精品冰淇

淋、老牌进口冰淇淋门店大多集

中落地城区核心商圈，门店数量

不多。平价冷饮品牌凭借高性价

比广泛布点，门店遍布城区各处，

占据着稳定的市场。伍心志透

露：“我们门店也在优化产品，后

续计划推出草垛造型新品、粉色

脆皮甜筒，并同步更新圣代产品

线。”

“两三天就会吃一次平价甜

筒，高端精品冰淇淋适合约会、过

节偶尔解馋。”市民尹靖贻道出了

两类产品的消费差异。日常逛街

随手选购平价冰淇淋用来解暑，单

价二三十元的高端精品冰淇淋附

带社交属性，多用于约会、节日聚

餐等特定场景。

从市场行情来看，高端精品冰

淇淋打开了县域下沉市场。随着

消费升级，市民选购冰淇淋不再只

满足消暑刚需，对产品用料、品相

的要求与消费预算同步提高。平

价冰淇淋深耕日常刚需赛道，高端

精品冰淇淋依托新鲜原料、潮流外

观转型成社交消费品，市场消费圈

层划分日趋成熟，也带动了本地冰

淇淋市场朝着精致化、多元化方向

迭代升级。

高端精品冰淇淋成时尚单品

“我觉得这个冰淇淋好吃，已

经回购了三四次，原材料新鲜、口

感细腻，还不容易融化。”“10后”学

生张志涵是这家高端精品冰淇淋

门店的常客。她告诉记者，现在正

值门店客流高峰期，单次排队最长

需要半小时。该门店营业面积不

足10平方米，今年5月初进驻宝龙

广场，开业至今客流不断，叠加商

场举办的各类活动，当日门店客流

达到了峰值。

“一进商场大门就被招牌吸引

了，大米口味冰淇淋每次最先卖断

货。”“90后”宝妈童女士带着孩子

到店尝鲜。在她看来，产品定价对

标连锁咖啡饮品，每周消费一两次

在家庭承受范围内，也是亲子逛街

的休闲选择。精致的产品造型、配

色与配套包装，让不少消费者拿到

产品后，马上拍摄短视频发布社交

平台。冰淇淋逐步成为年轻人打

卡分享、展现日常的潮流单品。

“坚持冰淇淋不隔夜，当日滞

销产品全部作废，周末单日最高能

卖出600份。”该店店长王大伟介

绍，当日现制是门店核心经营特

色，店员每天早上8时到店筹备原

料。尽管门店仅推出5款单品，却

精准切中消费者偏好，每种口味均

有一定的受众群，其中大米口味冰

淇淋尤为热销。

“它的制作流程繁杂，原料经

过淘洗、蒸煮、自然放凉，总共耗时

2个多小时，中午12时后才限量开

售，一到傍晚便售罄。”王大伟介

绍，门店选用高品质原料，目标客

群锁定在看重食材品质、消费体验

的中高端消费群体，与平价冰淇淋

门店客群形成区分。

平价冰淇淋稳守大众消费市场

为突破传统银证转账时段限制，全

面提升客户资金划转体验，日前，中信

银行联合平安证券正式推出7×24小时

银证转账服务，告别交易日“朝九晚四”

的时间约束，365天响应资金调拨需求，

让资金管理更灵活、流转更高效。

中信银行坚守以客户为中心的服

务理念，打造安全、便捷、高效的银证转

账服务，四大核心优势全面升级体验：

服务时段全覆盖，非交易时间、周末及

节假日均可操作，资金调拨全年无休；

划转高效直达，非清算时段资金实时到

账，快速响应各类资金使用需求；全流

程安全守护，依托银行级风控体系与第

三方存管机制，全力保障客户资金安

全；多渠道便捷办理，支持中信银行手

机银行等官方渠道操作，流程简单，随

时随地即可办理。

中信银行工作人员介绍，该服务

面向绑定中信银行Ⅰ类借记卡作为平

安证券存管账户的客户，无需额外申

请即可使用。新客户可通过中信银行

手机银行App完成第三方存管签约，

操作简便：登录中信银行手机银行，进

入“证券—三方存管—银证转账”模

块，选择转账方向、录入相关信息即可

完成交易，充分满足日常资金调拨需

求。

此外，中信银行工作人员提醒广大

客户，每日系统清算或维护时段（约1小

时）服务暂停，请合理安排转账时间。

中信银行金华永康支行供稿

全天候赋能财富成长

中信银行上线7×24小时银证转账

吃冰，适度才健康

炎炎夏日，冰淇淋、冰饮、冰棍成为

不少人消暑的首选。吃冰，虽能带来一

时爽快，却不宜贪吃。

冰类食品含糖量、脂肪占比偏高，过

量食用易造成热量超标，长期摄入还会

增加身体代谢负担。同时，低温会暂时

麻痹味觉，降低味蕾敏感度，让人不知不

觉吃下更多糖分与脂肪。

冰品仅能带来片刻体表清凉，低温

会促使血管收缩、影响血液循环，身体为

调节体温会自主产热，吃完不久反而会

觉得更加燥热。

不少冷饮店紧邻正餐门店，人们常

常热食、冰饮交替食用。一冷一热反复

刺激肠胃，容易造成胃黏膜痉挛，引发腹

痛、腹胀、反酸等不适，长期如此会削弱

肠胃消化功能。

夏季消暑，并非只有吃冰一种方

式。日常可以多喝温水、绿豆汤、酸梅汤

等，既能补水又更温和。吃冰时尽量小

口慢吃，待冰淇淋在口中稍融化再咽下，

减少对肠胃的刺激。儿童、老人、肠胃敏

感者及体质虚寒人群更要少吃冰，避免

引发不适。

夏日可以吃冰，但需适量、适时，并

合理搭配饮食，才能健康度夏，真正享受

夏日美好。
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