
渎溪霉干菜：香在舌尖 富在乡间
□朱有抗

有一次在朋友家吃饭，品尝到很

有特色的霉干菜，我问其来源，说是

花街镇渎溪村来的。

从小吃霉干菜长大、对其情有独

钟的我，最近在文友陈春萍引路下，

来到了这个远近闻名的霉干菜专业

村。

渎溪村党支部书记颜维益热情

地带我们走进了“芥味小菜共富工

坊”。一踏进工坊，各式各样的霉干

菜产品便映入眼帘：预制菜、熟菜、霉

干菜扣肉，还有瓮坛雪菜等。他如数

家珍地同我们介绍各种规格的霉干

菜及食用方法。

“渎溪的霉干菜好，好在哪里

呢？”我们好奇地问。

“除了良好的种植环境，还有后

续的精细加工。”颜维益介绍，芥菜收

割切碎后腌制菜生（雪菜），放在瓮坛

里发酵三四个月，然后再挖出来，经

过三蒸三晒才能成为菜干。这样做

成的霉干菜吃起来香而且不会有涩

味、苦味。

“霉干菜什么价格，销量怎样？”

我问。“像这个熟食罐头，20元一盒，

其中猪肉成本就达10元！”颜维益答

道，吃过的人都说好吃价格实惠。目

前，共富工坊已与浙江绿水山村食品

有限公司等达成合作，供应霉干菜、

雪菜原料。

霉干菜的主要原料是九头芥。

渎溪村九头芥种植与雪菜、霉干菜加

工已有百年历史。在花街镇党委政

府关心支持下，该村于2022年成立

霉干菜加工产业带。通过“加工园

区+企业+村经济合作社（强村公

司）+农户”方式，集聚资源和平台，形

成九头芥种植、雪菜初加工、霉干菜

等土特产经营预制菜生产等多产业

联动。

“目前，全村及邻村已有九头芥

种植面积500亩，采用水稻和九头芥

轮种，逐步形成规模，成为预制菜的

原材料供应基地。”颜维益说，只是目

前还没有形成规模与规范的加工场

地，制约了霉干菜的销售。

共富工坊利用老宅改造而成，由

倪挺刚夫妇经营，除了线下销售，还

搞起了线上直播。倪挺刚说，市场正

在逐步打开，还需要加大宣传与合

作。

倪挺刚指着放在地上的瓮坛雪

菜介绍：“5公斤芥菜制成1.5公斤菜

生（雪菜）、1.5公斤菜生制成0.5公斤

菜干。菜生保质期不长，我们让品质

发声，用口碑说话。只有坚持质量和

效益并重，向深加工、精加工发展，走

精细化、规模化、品牌化道路发展，才

能让瓮坛雪菜、霉干菜真正形成产业

规模。”

告别时，颜维益热情邀请我们待

九头芥收割加时再来渎溪看看，那

时，又将是一番新的景象。
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丙午初岁，我在半壁山房

遇见这株梅。

梅开几日，

我不眠几日。

小园静逸，矮墙轻绕，

寒梅枯瘦，却自有一股气场。

疏枝斜过松竹小径，

那抹红刺入残冬的冷凛。

不以色媚春，

只以骨傲霜。

万木都已凋落，

它却独自盛开，暗香缕缕飘来。

它清如商山隐士；

瘦如静修张良；

洁如林间巢父；

高如江上严光。

林和靖与它以妻相亲，

骚人墨客，自此不敢轻慢。

千百年的梦中花魁，

落笔皆含清光。

梅花累累，藏尽真味。

我在树下细捡花瓣，

手心微凉，指尖轻颤，

一场烟雨下到了花草间。

我想携她去见玉皇，

天帝一笑，挥手留她在人间。

应是天之娇女，佑人间丰穰，

羞煞那富贵牡丹，魏紫姚黄。

莫叹天门无路，难入仙乡，

山房便是心房，

此处便是故乡。

梅，我愿与你执手相看，不负春光。

普明禅寺探梅

梅是光阴之尺，

量着岁岁花期，依旧。

暖时艳；冷了，也灿烂。

坐在树下，披毳饮酒，

围炉煮茶，执书吟哦，

偷这片刻的怡然。

八百年风过，

陈亮与梅，同寿此间。

形神相契，皆不负万古山河。

今日访梅，如晤故人。

梅香萦身，像他轻轻说了句：

我还在人间。

丙午春
半壁山房咏梅

（外一首）

□章锦水
“玉米棒六根、芹菜两斤、腊肉三

斤，冻米糖三袋⋯⋯”当各色塑料袋

被裹着饱满扎实，挤满22英寸的行

李箱时，母亲却觉得想捎带的物品还

是不够，在合上箱盖的最后一刻，还

在箱体的前后两侧和右侧的缝隙处

又塞了小黄瓜。日前，母亲起了个大

早，家里家外，采买清洗、整理包装、

准备去探望在省城工作的女儿。

家的附近就是一个农贸市场。

很多农民纷纷进城来售卖自家栽种

的新鲜蔬菜等物品。这里几乎囊括

了全家三代人一日三餐的主要食材。

相对于生活在高楼大厦的省城

人来说，的确很难买到沾着泥土、露

水和阳光的蔬菜。母亲爱的就是这

股子时鲜。

母亲蹲在一个摊位面前，细细地

挑选。玉米棒是要长短适中的，捏一

捏，饱满结实，再把一层层苞叶拢到

底部，整齐地用力一把剥去，只保留

薄薄的里层，为的是能锁住新鲜的清

香。而芹菜，是一定要选实心的，一

咬一个松脆爽口。先用五花肉炒出

油，再把芹菜一倒，比大饭店里的都

好吃。这也是女儿最爱的一道菜。

腌制得透红喷香的腊肉配上雪白的

冬笋，把江南美食的香、鲜、嫩、甜凸

显得让人回味，这是母亲的拿手好

菜。高端的食材，往往采用最简单的

烹饪方法。用高压电饭煲煮半个小

时就可出锅，那浓郁醇厚的汤汁裹挟

着笋和肉的原味，更是能让女儿吃上

三大碗米饭。而冻米糖则是女儿从

小到大在冬天里最喜欢的零食。南

方的大米、小米、花生、玉米等食材，

经过高温炉子的膨化后，加入红糖和

糖油，糖香、米香一个劲地往鼻孔里

钻，惹得小时候的女儿笑靥如花，高

举着小手一个劲地喊再来一块、再来

一块。

当从水里取出洗净的芹菜时，母

亲的双手才感觉到冷。右手的食指

已出现红肿，她在空中甩了甩，指尖

的麻木才消解了些。捋了把头发，飞

快地把芹菜一一扎紧捆好，顺带着把

两根红萝卜也一并裹上两层保鲜膜，

确保不会渗水，免得弄湿了行李箱。

等到了女儿家，就可直接上灶炒菜，

不必在狭小的出租房里忙来忙去，延

迟了和女儿一起吃晚饭的时间。

等这一切都收拾稳妥，母亲拧开

护手霜，仔细地擦拭了两遍指尖干裂

的皮肤，紧绷的感觉才舒缓了一些。

接着，换上一件米色的短外套，配了

微喇叭的黑裤子，拎起淡粉色的方

包，带上行李箱，出发高铁站。这是

她一周前就做好的计划。

这行李箱的蓝色深沉、反射着淡

淡银光，时尚含蓄、内敛不招摇，这符

合母亲的日常审美和生活习惯。

这是女儿上大学的时候一位好

友送的。长宽高的尺寸正适合坐飞

机时随身携带，不轻不重能轻松放入

行李架。可是，仅用了一学期，女儿

就说太小，装不了几件物品。现在大

件的话，学校里都是用快递托运了。

于是，这个精致纤巧的行李箱就

被安放在了储物间的角落，混在了纸

箱、梯子等杂物的中间。远远一瞥，

就能看到锃亮的五金把手，深蓝色的

箱体散发出沉静的气质，仿佛带着一

种随时远行的期盼和可托付的使

命。终有一天，它会重新出现在未知

的旅途和无数视线中。

女儿上大学了，女儿工作了，从

吉林的长春辗转到浙江的杭州。四

年⋯⋯二年⋯⋯空间的距离在慢慢

缩短，但女儿离家的脚步却似乎越来

越远。

女儿不在家。母亲日常里就忙

碌着工作和生活，不经意间见到角落

里的行李箱，思绪就会不由自主地飘

向远方，想象着女儿一个人在遥远的

外地学习、工作、生活的场景，画面里

都是女儿微笑的模样。虽然女儿在

视频里总说自己一切都好，不用担

心，再三叮嘱母亲要照顾好自己。但

是，母亲总觉得这些都只是口头上的

安慰，女儿只是不愿意诉说遇到的艰

难和困苦，心底里的牵念丝毫不减。

也许正是这份牵念的累积，也许

是跟随过女儿远行的足迹，终于，有

一天，母亲的目光落到了这个行李箱

上。

一次外出旅行时，在落地的机场

里，她站在宽大的行李传送带前，望

着一众五颜六色、形状各异的行李箱

排成长长的一条龙，缓缓地从取件的

乘客面前转过。她有些着急，和其他

行李箱比起来，自己的实在太不起眼

了，大小和色彩都不出挑。可正当她

感到有些无奈时，远远地，出口处，一

只深蓝色的行李箱安稳地出现在厚

厚的橡皮垫上，前后的间隔较宽，由

远而近，只一眼，母亲的心里突然涌

起一种失而复得的情绪，随之而来是

深深地慰藉，这不正是她的行李箱

吗？

也正是有了这一次，后来，母亲

每次去探望女儿都拉上了这只行李

箱。它跟着她，飞机、高铁、地铁、出

租车、江南小镇、北方大学、繁华省城

⋯⋯衣服书籍、时鲜水果、食材特产

⋯⋯满满当当地，装进了母亲对女儿

的关心和呵护，跨过空间和时间的距

离，在南来北往和寒暑交替中，跟随

着母女两人的脚步，万向轮子滑过一

程又一程，山高水长，在爱的路途上

渐行渐远。

爱的行李箱
□徐芝婷


