
顾客在看《永康日报》

在数字化浪潮汹涌的今天，信息

如潮水般涌来，指尖轻触屏幕，便能浏

览全球资讯。然而，你是否还记得，那

份沉甸甸的报纸，油墨香中蕴含的深

度与温度？在东城街道长城村五中南

路上，有这样一家快餐店，它以一种独

特的方式，让报纸在快节奏的生活中

重新焕发光彩，为食客们提供了一片

静谧的阅读天地。

餐厅装修
专门设置阅读区

走进位于五中南路上的周边客餐

厅，要不是看见一楼明晃晃的选菜区，

记者一度不敢确定这是一家快餐店。

选菜区旁放了三张洁白的桌子，桌面

摆放着《永康日报》《人民日报》《知音》

等报纸杂志，一旁还配有茶水干果。

柔和的灯光、舒适的座椅营造了安静

的阅读氛围，偶尔能听到翻报纸的沙

沙声。

快餐店负责人徐之波对经营有着

独到的见解。今年4月，餐厅重新装修

后，他决定在一楼设置这样一个充满

书香的阅读区，为食客们提供一个餐

前的阅读空间，用餐区则巧妙地安排

在了二楼。

徐之波表示，餐厅一直都有订阅

报 纸 的 习 惯 ，之 前 常 有 顾 客 特 意 来

询问是否有《永康日报》，希望了解

当 天 的 信 息 。 这 让 他 意 识 到 ，报 纸

在 某 些 场 合 里 ，依 然 有 着 不 可 替 代

的价值。

“周边客餐厅的定位是商务快餐，

前来用餐的多为企业主、企业管理人

员等商务人士。他们有时需要查看报

纸上的公告、启事，这些信息对他们来

说至关重要。”徐之波说，“而且，我觉

得公告登在报纸上才显得庄重权威。

这是电子屏幕所无法替代的。”

在店里，有店员引导用餐的顾客

洗手，戴上一次性手套取餐，再引导顾

客前往用餐区，处处彰显服务细节。

正是基于这样的理念，徐之波走出了

一条快餐店差异化经营之路，让这家

开了十年的老店，在竞争激烈的市场

中独树一帜。

饭前读报
成了食客的习惯

周边客餐厅开了十年，食客徐达

就在这里吃了十年。

采访时，徐达正坐在隔壁桌子翻

阅着当日的《永康日报》，其间偶尔喝

几口店里提供的茶水。“一张报纸一杯

茶”的慢生活，竟然在一家节奏匆忙的

快餐店内实现了。

对于徐达来说，周边客餐厅已经

不仅是用餐的地方，更是他每天必来

的“精神食粮补给站”。“我几乎每天

中午都在这里吃饭，用餐前看一下当

天的报纸已成为习惯。”徐达说，“我

比较关注永康的时政、经济、社会民

生等内容。手机和报纸不一样，手机

以娱乐为主，很多信息一览而过，难

以把握信息的准确性，但报纸信息更

权威，不仅可信度高，还能让人静下心

来思考。”

当然，徐达也深知时代在变化，数

字化阅读已成为一种趋势。但他认

为，报纸和数字化阅读并不是对立的，

而是相辅相成的。报纸有其独特的魅

力和价值，它承载着历史与文化，是连

接过去与未来的桥梁。而数字化阅读

则提供了更加便捷和多样化的信息获

取方式。两者各有千秋，应该相互补

充，共同推动文化的传承与发展。“我

看你们有时候会在报纸上附上二维

码，我们一扫就能看到视频。我觉得

这个就很好！”徐达说。

融媒记者 吕笑佩

读报故事

作为“金福林”的当家人，我始终专

注于传统美食，用手工做法传承着地道

的美食工艺，也让象珠发糕始终保持最

初的味道。在这里，我想通过《永康日

报》和大家聊聊象珠发糕那些事。

三代人的传承
我们家从外公外婆开始，就一直专

注做发糕。然后，外公外婆把这门手艺

传给我母亲，现在传到我手上。

我爸叫王金福，我妈叫徐福林，所

以有了“金福林”这个店名。我接手这

家店到现在，已有很多年了。

制作象珠发糕的材料其实很简单，

就是大米粉、红糖和水。为了让口感更

好，发酵物用的是上一批的老浆。

发糕的制作过程并不容易。每天

凌晨 2 时许，我就要起床干活。蒸好的

象珠发糕口感软糯带点韧性、甜而不

腻，拿在手上是微微发黏的状态。接

着，我就开始磨第二天要用的米浆。等

所有工作做好，就到了早上六七时。

发糕是福高的谐音，寓意年年发、

步步高，逢年过节的时候卖得最好。平

常我们一天要做七八十屉，遇到清明、

端午等节假日会达到数百屉。

传承陷入迷局
“发糕凉了千万不要蒸，用平底锅

加一点点油，煎一下就好。”每次遇到顾

客问怎么保存加热的时候，我总会不厌

其烦地告诉他们。

为了将象珠发糕制作技艺发扬光

大，我父母也收过学徒，但后来他们都

转行了。因为做发糕要日夜颠倒，全手

工的活又很累，所以大多数年轻人很难

坚持。

这几年，食物的品种越来越丰富，

传统地方美食不再是唯一选择。越来越

多的年轻人不愿从事手工技艺活，导致

这些技艺逐渐消失，淡出人们的视野。

我儿子也说，他不准备接手“金福林”。

对于象珠发糕的未来，我有点担

心。但不管怎样，只要我还在做，就不

会忘记象珠发糕的老味道，会坚持用传

承百年的工艺，传递幸福的滋味。

随着时代的发展，越来越多传统美

食制作工艺被机器所替代。对于老百

姓而言，传统的手工美食总有那么一种

特殊的味道，承载着儿时的记忆和浓浓

的乡愁，那种情怀和味道是任何机制食

物代替不了的。如何传承延续永康传统

手工美食，是一个值得思考的现实问题。

市民记者 王莹 讲述
融媒记者 胡美樱子 整理

留住舌尖上乡愁
象珠发糕寻觅传承人

今天我出街
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为食客设阅读区 快餐店油墨飘香
“一张报纸一杯茶”的慢生活在这里得以实现

顾客在购买发糕

有你有我

以上读者

留言来自

掌上永康App

姐妹帮版块

融媒记者 应美君 整理

缺个旅游“搭子”
想找“私人陪游”

读友糖果：最近，朋友圈里很多人

在晒旅游照，我也想出去旅游。可是，

我的家人和朋友都很忙，没时间陪我

一起出游。我看到眼下流行“私人陪

游”的服务，既有“想去哪就去哪”的灵

活，又能定制路线、帮忙拍照打卡，还

能分享趣闻，提供情绪价值。这样的

旅游“搭子”，我想体验一番。

后窗主持人：这种服务确实吸引

人，但这一切的前提是规范和安全。

双方的约定多为口头承诺，如果出现

纠纷，怎么保护自己的权益；如果遭遇

突发情况，怎么保证自身安全，“私人

陪游”是否具备应对经验。另外，根

据相关法律规定，导游必须通过旅

行社委派才能接待游客，私自承揽业

务是违法行为。所以，对待“私人陪

游”服务，还需持审慎态度，可以选择

正规平台预订“私人伴游”，或者选择

直接通过旅行社委派，是相对安全

的途径。

多一些民生新闻
满足多元化阅读需求

读友 Star：我想给《永康日报》提

点建议：多一些老百姓爱看的社会民

生类新闻。同时，报纸订得多的话，

希望有优惠价，我打算多订几份赠送

顾客。

后窗主持人：感谢读友的建议，我

们会通过不断创新、策划等，生产出优

质的新闻内容，以满足读者多元化的

阅读需求。关于订报优惠情况，可以

拨打87128027征订热线咨询。


