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声 明

4963 永康市公安局遗失

浙江省行政事业单位（社

会团体）资金往来结算票

据 ，号 码 ：1755578444，

声明作废。

营业执照遗失公告

4952永康市古山轩甜小吃

店遗失永康市市场监督管

理局 2018 年 3 月 28 日核

发的统一社会信用代码为

92330784MA2DBBJ46D

营业执照（正本），声明

作废。

永康市古山轩甜小吃店

2019年1月19日

声 明

4953程永立、陈舜华夫妇

遗失孩子程奕阳 2013 年

5月27日的出生医学证明

（正、副页），出生证号：

O330322630，声明作废。

声 明

4955 杭州集思科技有限

公司遗失中国银行永康

市支行核发的机构信用

代 码 证 ， 证 号 ：

G1033011000590040G

声明作废。

声 明

4956 杭州不一样科技有

限公司遗失中国银行永

康市支行核发的机构信

用 代 码 证 ，证 号 ：

G1033011000590050C

声明作废。

营业执照遗失公告

4959永康市洪通科技有限

公司遗失永康市市场监督

管理局2018年6月6日核

发的统一社会信用代码为

91330784MA28D8BX0W

营业 执 照（副 本），声 明

作废。

永康市洪通科技有限公司

2019年1月19日

营业执照遗失公告

4965 永康市西城黄蜜汽

车轮胎经营部遗失永康

市市场监督管理局 2015

年 11月 18 日核发的统一

社 会 信 用 代 码 为

92330784MA2FQ19Q9R

营业执照（正、副本），声

明作废。

永康市西城黄蜜汽车轮

胎经营部

2019年1月19日

营业执照遗失公告

4968 永康市东城张忠如

副食店遗失永康市工商行

政管理局2012年10月17

日 核 发 的 注 册 号 为

330784611064136 营 业

执照（正、副本），声明作废。

永康市东城张忠如副食店

2019年1月19日

营业执照遗失公告

4971 永康市西城幼妹饭

店遗失永康市市场监督

管理局 2016 年 9 月 2 日

核 发 的 注 册 号 为

330784612152150 营 业

执照（副本），声明作废。

永康市西城幼妹饭店

2019年1月19日

声明

4971 永 康 市 西 城 幼 妹

饭店遗失永康市市场监

督 管 理 局 2016 年 9 月

12 日 发 的 食 品 经 营 许

可 证（副 本 ），证 号 ：

JY23307840144989，声

明作废。

声 明

永康市经久动力机械有

限 公 司 遗 失 浙 G895BD

泰 山 财 产 保 险 股 份 有

限 公 司 发 票 一 张 ，

3300181130，20097187，

声明作废。

□记者 卢明 李悦

芝麻的清香缠绕着红糖的香甜，再

伴着“锵锵锵⋯⋯”的清脆声，闻味循声

走进农贸市场，农家糖的“年味”早已扑

鼻而来，刺激着味蕾。

在农贸市场春来发农家糖店铺内，

一口大铁锅里的糖油正在“咕噜咕噜”

地冒泡，切糖师傅曹春来正用铲子不断

翻炒着，“切糖最关键的要数糖油了，它

是由麦芽糖、白糖（或是红糖）、猪油这

三种材料一起混合熬制而成的。糖油

的‘老嫩’直接关系到切糖的酥脆程度，

糖油太‘老’，切糖不容易成型，糖油太

‘嫩’，做出来的切糖就会不够酥脆。”

每个永康人记忆中，总有些味道，

在时间的沉淀下愈发香醇，恰到过年时

节这份记忆会被某些味道勾引得愈发

浓郁。农家糖便是“诱惑”之一。农家

糖并非永康独有，在很多地区也被叫作

冻米糖、炒米糖等，但在永康，“切糖”是

人们最爱的叫法。永康人对切糖的钟

爱丝毫没有吝啬过，从上世纪八九十年

代起，切糖就成为永康人的“必备年

货”，也将它称之为“过年糖”。

“小时候我们家都要切糖，切糖里

承载了许多童年的味道。”家住舟山镇

的俞先生告诉记者，“小时候，父母常常

约上几家邻里一起做糖，把做好的切糖

储放在铁皮箱子里。每年家里做的切

糖多少不一，有时候一二箱，有时候三

四箱，切糖便成了我和哥哥上半年的必

备零食，不管父母把切糖藏在哪都能被

我俩找到。”说到自己小时候与哥哥抢

糖吃的情景，俞先生也忍不住笑了，“小

时候常常盼着吃切糖，因为有切糖吃，

就代表着要过年了。说来也奇怪，以前

如果糖做得少了，我和哥哥总是吃不

够，经常要抢着吃。有时候做了好几

箱，我们就好像有默契似的谁也不去

吃，最后都发霉浪费了，正应了那句话，

抢着吃才最有味道。”

趁着集市，邵大伯也特意来到农

贸市场准备一些切糖过年，“平时一般

不吃切糖，但每到过年家家户户都会

做糖，而且现在的品种也越来越多，现

在家里不做了，但总会准备一些。”邵

大伯挑了一些喜欢的口味，“切糖是

过年的象征。过年了，有切糖吃，怎么

会不高兴啊。”

记者发现，时不时有顾客走进店

内购买切糖。“我老公切糖有些年头

了，切一次糖大概要十几分钟。每年

快过年最忙，生意好时每天能卖出二

三百公斤的切糖，从早上五六点开始，

一直要切到晚上十二点多。”店铺的楼

美华告诉记者。年关将至，每年腊月

初十之后，切糖的生意总会变得火爆，

切糖也是供不应求，许多客户都会按

照自己的口味喜好提前预订，玉米、小

米、粉干、芝麻等口味应有尽有。

切糖承载了几代人的回忆，香脆

的口感掺杂着各种粮食的味道，切

糖里蕴含的浓浓 “年味”，在唇齿间

不经意地被悄悄唤起。正聊着，曹

师傅已经将一锅炒好的糖倒入方方

正正的“糖框”中，用特制的大滚筒

棒将其压匀、压实。原本芝麻、花生

的“大杂烩”，很快就变成了一个长

方形的大糖块。“锵锵锵⋯⋯”，清脆

的声音再次响起，在曹师傅娴熟的

刀技下，一块块整齐美观的切糖出

炉了，在与空气得到最大的接触后，

阵阵“年味”绽放着别样的芳香。

□说年味

你记忆中的“年味儿”是什么？
市民俞汝星：“年味儿”就是一家

人围在灶台前，蘸着酱油，吃刚出锅的

白切肉。

市民孔祝君：“年味儿”就是家家

户户门口贴着的春联与“福”字。

市民李祯：“年味儿”就是奶奶每

年临近春节前亲手做的响铃。

市民陈雅倩：“年味儿”就是每年

春节时，长辈们塞进我手里的鼓鼓的

红包。

市民俞诗敏：“年味儿”就是每年

与父母早早去置办的年货，还有过年

时家中吃不完的干果。

切出了年味
熬出了甜蜜

开栏语：
“过了腊八就是年”。瞧，又是一个新年到。不知从何时起，年味越来越淡了，春节没劲儿了。穿梭在高楼大

厦间，哪里才是“永康的年味”？春节临近，永康日报全媒体记者再度踏上“新春走基层”的采访征程，寻年味，访春

运，感受民生，为您讲述精彩动人的新春故事。

扫一扫 看视频

切糖
■新春走基层·寻年味 说年味

[ [
永康市光明送变电工程有限公司

（雷博公司派遣工）招聘：

监理员、监理工程师、窗口营业

员、供电抢修指挥坐席、线路运维工、

售后维修员、技术员、商务中心：大专

以上，35 周岁以下，电气、建筑工程技

术类专业，退伍军人优先。

电话：15268682027王小姐

招 聘
永康华联商厦 15000 平方米的溪心店将于 1 月 23 日（农历十二月十八）试营业，

欢迎广大市民朋友到时前往选购年货。

另：现尚有少量铺位，欢迎有志之士前来共创财富！

地址:金胜路806号溪心菜场2楼

电话：0579-87112026 陈女士

华联商厦溪心店试营业预告

女子落水没有呼吸

不放弃！
民警心肺复苏
抢回一命
□记者 叶宁 通讯员 施语晨

本报讯“我们村有人落水了！”

17 日下午 1 时 17 分，市公安局象珠

派出所接到了象珠镇山西村一村民

的报警电话。电话那头人声嘈杂，

报警人焦急万分。

接到报警后，象珠派出所民警

俞锦勇带领队员火速赶往现场。在

热心村民指引下，用时不到 5 分钟，

俞锦勇带领队员到达事故现场。

只见现场平躺着一位中年女

子，一动不动，嘴唇发紫，面色惨

白，一年轻男子正反复按压其肚

子，试图将其呛进肚子里的水按压

出来。

“我妈快没有呼吸了！”见民警

赶来，一位眼里掺满泪水的男子无

助地对俞锦勇说。原来，这名男子

正是落水者的儿子。

“你的按压姿势是错的！”情况

紧急，一刻也耽误不得，村口到村中

间的道路又十分狭窄，急救车一时

半会还不能赶到。俞锦勇不敢有半

丝懈怠，立即展开救援，指导并同男

子一起对落水女子进行了心肺复苏

按压。

现场弥漫着紧张的气氛。在进

行了五组心肺复苏按压后，落水女

子的口鼻中渐渐涌出了水，恢复了

微弱的呼吸！此时天气寒冷，加上

女子落水后长时间躺在地上，俞锦

勇赶紧让其家人取来厚被子盖上保

暖。

在民警的紧急救援下，该女子

及时脱离了危险。紧接着，120 急

救中心的工作人员抬着担架赶到现

场，将其送往医院接受治疗。

经了解，落水女子是永康本地

人，姓单，50 多岁。平日里，单某同

丈夫、儿子和儿媳妇一家四口生活

在一起，其家人白天都在外面工作，

她则因身体原因留在家中。

今日，单女士同往常一样独自

一人在家附近溜达，不知为何失足

落了水。家人知道后第一时间赶

回，从水里救出了单女士，热心的村

民也及时地拨打了 110 报警和 120

救助电话。

目前，单女士仍在医院进行进

一步治疗中。


