
您觉得永康的餐饮

行业的食品安全吗？

外出就餐时我经常在大厅视频上

看到后厨现场操作，孩子在学校

里也有视频，让人放心。很安全！

加强食品安全的举

措。肯定支持！

民以食为天，

当然关注。

在日常生活中，

您关注“食品安全”吗？

您对永康市政府在食

品安全创建关注所采

取的举措支持吗？

永康市正在进行

浙江省食品安全

创建，您了解吗？

创建食品安全市是今年民

生实事，我在电视、报纸、海

报上都有看到过。我了解！

■记者手记

既服务到人
更服务到心
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□记者 王靖宁 吕高攀

“透明厨房”让顾客吃得明明白白
姐妹花记者联合市民代表探访餐饮4D管理单位
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中午11时，记者与邵海涛一起跟
随红灯笼面馆总经理徐振才进入厨房
随机检查。此时，正是用餐高峰，虽然
厨师们都非常忙碌，但现场仍然有条
不紊，锅碗瓢盆拿起放下井然有序。
巡查过程中，邵海涛被灶台旁墙
上的各类菜品制作表所吸引。该制作
表上明确标示了各食材所需的克数、

操作标准、装盘标准及烹饪的时间。
“我们都会按照菜品的制作标准烹饪
食物，厨师长会随机称量我们的菜品，
不合格就退回厨房重做。”厨师陈高进
介绍道。
徐振才表示，数据化管理制作原

料比例标准的配料，不仅可以控制菜
品的味道，还有利于分析店里所需食

材、配料数量，有利于控制库存，保障
食材的新鲜。
“做厨师也有几年了，但是做菜从
来都没有固定的标准，食材和调料的
比例都是根据自己的经验，无论是在
味道上还是分量上确实都会存在一定
的误差。”听完介绍，邵海涛不禁向记
者感叹。

作为一名上班族，柳鑫最关心的就
是厨房的卫生状况和食材的新鲜度：
“现在厨房内采用的洗菜、洗碗、消毒
等均是全自动设备。”穿戴好鞋套和头
套，记者一行跟随负责人徐子波进入
厨房。
边走边看，柳鑫在食材存储区停下

了脚步。新鲜食材和冷冻食品被分开
存放，各类食材都按照标志有秩序的
摆放在固定位置，且每样食材牌上都
清晰标注了物品存放的最低程度及最
高程度。
“我们坚持随用随取，用完后就要
归回原位，保证有序。”见柳鑫对食材

存放兴趣浓厚，徐子波热情地介绍道。
“平时工作忙，基本上都是在外就
餐，确实对食品安全问题有不少担
心。今天自己亲眼看到之后，以后来
吃会更放心。”一圈参观下来，柳鑫笑
着告诉记者，“厨房里一滴水渍、油渍
都没有，简直比家里还要干净。”

“孩子今年8岁了，刚刚读小学，做
家长最担心的就是孩子的健康问题，
能实时看到厨房内部情况，确实安心
多了。”刚走进龙川学校食堂，黄杰的
目光就被墙上挂着的显示屏所吸引。
显示屏上正实时播放厨房内16个摄像
头拍摄到的画面，通过这些画面，学生
和家长可以将洗菜、洗碗、切菜和烧菜

甚至是储藏室的情况一览无余。
“去年暑假，学校专门对整个厨房
进行整修，不仅提升了硬件设施，优化
了空间布局，还在厨房里增加了16个
监控摄像头，监控画面与市市场监管
局实时联网，加强了校园内食品安全
监管。”同行的龙川学校副校长周巧莲
介绍道。

拐个弯，记者一行来到后厨。统一
的白色瓷砖墙壁上，整齐地挂着校园
食堂从业人员的健康证持证情况、原
料采购的进货验收、台账登记情况等
检查情况。
“每天都有专人进行检查登记，确
实不错。”黄杰随机翻阅了几本原材料
采购的检查情况，一个劲的点赞。

食品安全问题，老百姓最关注。连续5年，市委、市政府始终将食品安全列入全市“民生实事”，坚持“创建为民，创建惠民”理
念。自去年起，我市启动浙江省食品安全市创建工作。为保障全市人民“舌尖上的安全”，我市开展了“阳光食堂、透明厨房”4D管
理、食品安全责任保险、四位一体检验检测体系等多项工作，全方位、多角度地加强了对食品市场的监管。那么，这些改革成效到底
如何？究竟有没有达到市民的期许呢？为此，本报特推出“共创食品安全市 同筑生活幸福城”系列报道，邀请市民代表一起走进城
区餐馆饭店、校园市场，零距离体验这些食安监管单位的日常作业，解开市民最想知道的关于“舌尖上安全”的疑惑。
5月24日，记者及市民代表一行首站探访“阳光食堂·透明厨房”4D管理法，分别走进城区的红灯笼面馆、紫薇花园宾馆、周边
客快餐和龙川学校，亲眼见证4D管理模式下我市餐饮单位发生的新变化。

“数据化管理有利于控制菜品味道和库存”
地点：步行街 红灯笼面馆 市民代表：邵海涛 厨师

“食材分类存放，随取随用，保证有序”
地点：开发区 周边客快餐 市民代表：柳鑫 上班族

“16个监控画面实时监管厨房安全”
地点：龙川学校 市民代表：黄杰 经商人士

“通过今天的体验，我对我市的食品安全确实更

有信心了。”结束了一天的体验，柳鑫意犹未尽。他坦

言，4D管理法下的餐饮单位各项规定确实都很严格，

但只有严才能保证食品安全，严，才放心！

“民以食为天、食以安为先”，由“卫生”到“安全”两

个字的改变体现出更深切的民生关怀。一段时间内，

老百姓对食品安全“谈之色变”，人们期待着科学、严格

的食品安全监管能有效对各类餐饮单位实行监管。

全面实施“阳光食堂·透明厨房”4D管理法，的确
是我市餐饮行业规范化提升的关键所在，是餐饮行业

食品安全保障的根本举措，让餐饮企业的“后厨”走向

透明，让“后厨”的管理走向规范，洁净的场所、高素质

的从业人员、明晰的采购贮存、规范的制作供应等每

个环节都为食品安全提供了保护伞，实实在在增强了

全市食品安全

系数，最大程

度降低了食品

安全风险。

““共创食品安全市共创食品安全市 同同筑生活幸福城筑生活幸福城””系列报道①系列报道①

永康市市场监督管理局年报工作温馨提示
尚未办理年报的 请抓紧申报

各企业、农民专业合作社、个体工商户朋友们：
注意了！2016年度年报公示工作早已展开，请
至今尚未办理年报的，抓紧登录浙江省信用信息公
示系统（http：//zj.gsxt.gov.cn）填报。已领过数字
证书或2016年1月1日后设立的企业和农专社都应
使用数字证书登录报送；2016年1月1日前成立的，
一直用联络员登录的，可继续使用联络员登录。个
体工商户可登录公示系统进行年报，也可用手机

APP申报，或向辖区分局（所）进行纸质年报。根据
《企业信息公示暂行条例》及有关法律法规，企业不
按规定期限公示年度报告和即时信息，或者企业公
示信息隐瞒真实情况、弄虚作假的，将被列入经营异
常名录并向社会公示。列入严重违法企业名单企业
的法定代表人、负责人，3年内不得担任其他企业的
法定代表人、负责人，将在政府采购、工程招投标、国
有土地出让、授予荣誉称号等方面被限制或禁入。

周边客厨房内景周边客厨房内景 市民代表正在参观厨房市民代表正在参观厨房 龙川学校龙川学校44DD管理培训管理培训


