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冰火两重天
——制冰工扫描
□记者 林群心 朱青恒

销往华丰菜场等地

切割冰块

近日，赤日炎炎似火烧，记者走进一家制冰厂，感受工人的“夏

天穿羽绒，冰火两重天”的生活。

金智，永康人，今年50多岁，从事制冰工作20多年。他介绍，

盛夏，是冰块的销售旺季，这些天厂里日制冰在 5 吨以上，主要供

应华丰菜场海鲜、鱼类经营户。

记者在制冰车间看到，车间里有一个大水池，池中蓄满了清

水，水被铁模分割成 80 厘米×20 厘米的小方块。经过 24 小时的

冷冻成型，一块块重约 100 公斤的冰块就出池了。工人再把这些

大冰块切成重约30公斤的小冰块，这样就可以出厂了。

打开冰库的门，一阵寒意扑面而来。金智告诉记者，冰库里面

的温度为零下12℃，进入冰库一定要穿上羽绒衣，一般情况下，在

冰库内工作不要超过10多分钟。

每到夏天，亲戚朋友见到金智，总羡慕他在这么清凉的地方工

作。其实他们有所不知，冰库和室外温差近 50℃，干制冰这一行

很辛苦，对身体健康更有一定的影响，特别是膝盖容易得关节炎。

进冰库前先穿上羽绒服

在-12℃的冰库里搬冰块


