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在朋友圈里，一款名为天滶豆捞的美蛙鱼头火锅最近有点火，记者
慕名前往。

•记者品尝
天滶豆捞在永康小有名气，想必大家都已经知道，在这里就不再赘

述，记者和一干友人杀到后，直接点了一个美蛙鱼头。
一锅上桌，香气扑鼻，油亮的红汤在锅中翻滚。美蛙和鱼头在特制

底料的包裹下小火慢炖，食材产生的化学反应也不言而喻。稚嫩爽口的
蛙肉、鲜美多汁的鱼头相互传递的味觉信息，不断刺激着大脑反射神
经。而此时牛油熬制的麻辣火锅锅底，煮得越久，香味已经越发诱人。

服务员善意提醒，可以往锅里加入台湾酸菜，会使味觉更加丰富。
记者捞起一块牛蛙，果然爽嫩、香辣，而鱼头依然鲜味十足。鱼头作

为牛蛙的好“姐妹”，在整锅中起到了举足轻重的作用，牛蛙可以吸收鱼
头的鲜美，而鱼头又不抢去牛蛙的香辣。互补互利，辣劲十足，鲜香过
瘾。真是“鱼蛙相恋，天天相见”。

品罢牛蛙和鱼头，就可以往红汤中添加各种美食了。
遵循七上八下的涮功，好食材终是经得起刁钻舌尖的品鉴的。肥瘦

相间的牛肉卷入口鲜嫩多汁，肥而不腻。沾上自己搭配的酱料之后，感
觉棒棒哒。顶级的肥牛片在沸腾的火锅中微涮几秒，待颜色一变便可享
用，此时的肉质是最最鲜嫩的。羊肉卷品质新鲜，丝毫没有恼人的腥膻
味道。入锅后稍微涮几下，入口鲜香。

由于天滶豆捞的海鲜食材由自己挑选，所以食材的品质都能得到保
证。鲜虾端上来的时候仍可见活泼的虾儿在盘里不停跳动，食材的新鲜
已不必多言。不论是虾丸还是虾滑，价格都很实惠。滑类菜品上来之
后，训练有素的服务员也会主动帮助剜成一个个丸子，轻轻入锅，大小整
齐。丸子沉入锅底，尽情吸收着热量与汤汁，散发出诱人的鲜味。片刻
过后，待丸子漂浮出汤面，便可下筷子啦。不得不说这虾滑确实深得我
心，味鲜，肉嫩，口感滑，蘸着特制的极鲜酱油，真是欲罢不能。

这些天去消费，店家还贴心的给每桌客人免费赠送葱饼，那饼的味
道只想说你吃了第一个就想自己掏钱去买第二个。

•掌柜介绍
天滶豆捞的掌门人王经理做火锅已经 10 年，堪称是永城的火锅达

人。
他说，现在店里主打牛蛙鱼头锅底，是陆地鲜加水里鲜的搭配。牛

蛙的营养价值非常丰富，味道鲜美。每 100 克蛙肉中含蛋白质 19.9 克，
脂肪 0.3 克，是一种高蛋白质、低脂肪、低胆固醇营养食品，是夏季滋补
的选择。消化功能差或胃酸过多的人以及体质弱的人可以用来滋补身
体。而且鱼头的营养价值同样很高。天滶豆捞秉承食材精良的特色，锅
底保证不含糊。所有的食材均是现杀现做，底料现炒。

•店家给出的优惠
更更重要的是，天滶豆捞给出的优惠力度也不小。
原来近期天滶豆捞和“三淘网”合作，推出“一次消费，双倍享用；消

费多少，返还多少的优惠。”也就是说在店里消费多少额度，即返还多少
额度的零付宝（购物卡）。可在三淘网www.513t.cn双宝商城或三淘网
实体店兑换等额商品。咖啡机、智能马桶盖这些热门产品都有。我们一
桌人已经大快朵颐，只是花了 300 多元，竟然还免费兑换到了一台价值
300元的咖啡机。
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筵席终散
厨神大赛落幕

菜名：西式培根黄鱼卷

食材：美式培根、宣平藕、黄鱼

菜名：淡糟螺片

食材：海螺、酒糟、豆芽、胡椒粉

菜名：想吃意面

食材：意大利面、龙虾、南瓜、芝士

说起东魁杨梅，相信广大吃货小伙伴都要猛咽口
水。“永康淘”今年依旧为大家带来是广受好评的东魁杨
梅。

东魁杨梅到底有何不同？“永康淘”胡掌柜介绍，因
为仙居气候凉爽，独特的环境给杨梅生长创造了得天
独厚的条件。不仅如此，仙居的东魁杨梅在生长期中
并不施用农药和激素，在天然的环境下自由生长，所
以果实相比普通杨梅显得并不那么圆润，果蒂突起，
表面有明显的“缝合”线。其实，这是东魁杨梅的特

点。
仙居东魁杨梅每年 6 月中下旬成熟。我们的采购

小组早已向当地老农预订了一批。本次“永康淘”带来
的东魁杨梅为3公斤的礼盒装。第一
批预售时间从即日起至6月22日下午
4 点，6 月 24 日起发货；第二批预售截
止时间为6月30日下午4点，7月2日
起发货。想要尝鲜的亲们可以扫一扫
二维码订购，送货到家喔。

大如乒乓的东魁杨梅开始预订了

•一句话点评
天滶豆捞，一家温馨的火锅店。

食材精挑细选，菜品质量上乘；其餐

厅环境优美洁净；加之消费实惠，又

接地气，让消费者亦能拥有上乘的舌

尖享受。

地址：金城路 1116 号（自来水厂
对面）

电话：87219987 (555777)

这是一场美食大比拼，一场全民厨
艺盛事，还是一场有爱的美味约会⋯⋯

但天下没有不散的筵席，5 日，由本
报主办的印师傅杯永康第一季私房菜厨
神大赛在白云居生态大酒店落幕，永康
的民间厨神就此诞生。

永康宾馆名厨、浙江烹饪大师贾水
洪点评：从参赛的菜品看，永康民间厨艺
爱好者的水平都不低，很多参赛选手在
菜的处理方式、烹饪火候的把握、菜品色
香味上都很讲究，让人眼前一亮。

在菜品的制作上，每位选手都动了
一些小心思。 这恰恰也说明，随着永城
百姓生活水平的提高，对吃越来越讲究，
对菜品、营养的搭配也更为关注。

本次大赛的冠军获得 3000 元现金
和价值 4500 元的德国 AMT 进口锅具三
件套。亚军和季军分获2000元、1000元
现金以及德国AMT进口锅具二件套。

本次活动得到了印师傅高端厨具和
白云居生态大酒店的全程赞助支持，特
此鸣谢。

让我们一起来欣赏一下决赛的优秀
作品吧。

美
蛙

□记者 吕晓婷

□记者 应玲菲 施美园
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