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□通讯员 朱芳珉

随着二手车市场的兴旺，网上买卖二

手车的现象也越来越多。但是，网上购车

陷阱多，广大市民一定要多加思量！

今年28岁的陶女士，来自安徽省利辛

县，目前暂住我市东城街道。

近日，陶女士打算买车，就上网搜索

4S店的相关信息。她在网上看到了一个

二手车的广告，下意识地点了进去。进入

网站后，她看到有各种各样的车低价出售。

看到网上的二手车价格如此低廉，陶

女士很心动，便拨打了网站上预留的电话

号码。接电话的是一名女子，自称是出售

银行抵押车和二手车的工作人员。工作人

员告诉陶女士，他们出售的都是银行抵价

车的形式，价格都很低廉。

陶女士提出要看现车，工作人员告诉

她需到杭州看车。可陶女士觉得自己一个

人去杭州看车不合适，就挂了电话。

之后，工作人员一直联系陶女士。1

月18日下午，工作人员发来几张车子图

片。陶女士看后很喜欢，并希望对方能提

供送货上门服务。工作人员答应了，并称

订车后一小时就可以把车子的牌照和保险

等办好，当晚20时许，车子就能送到永康，

不过前提是要陶女士先转账8300元定金。

为安全起见，陶女士只答应转 200

元。当晚19时40分，工作人员打电话给

陶女士，称自己已在永康，希望她先到蓝山

咖啡附近的银行转钱。

陶女士听对方这样说，便相信了，随即

往对方提供的银行卡里转了8000元。可

转账成功后，对方又以办理牌照等手续费

为由，让其再转4000元。陶女士不乐意

了，这笔费用之前并未提及，她让对方退还

所有的钱。结果，工作人员竟出言不逊，还

威胁陶女士。陶女士随即到东城派出所报

警。目前，我市警方已对该案进行侦查。

》》》警方提醒：
在此类案件中，骗子一般利用二手交

易网站发布虚假信息，低价销售二手车，利

用人们贪小便宜的心理，一步步套取被害

人的钱财。广大市民想买二手车，尽量不

要在网上交易。即使上网买二手车，一定

要了解清楚合同内容、相关手续后签协议，

切莫贪图便宜而盲目购买，更不能没看到

车就汇钱。

1月31日，家住飞凤路的陈大伯和

妻子一起乘坐公交车前往武义。夫妇俩

此行的目的只有一个：采购春节菜。

陈大伯介绍，儿子和女儿都在外地

工作，每年春节都要回家。加上过年期

间亲朋好友也要来拜年，家里不多准备

点菜可不行。

1月30日是我市城区集市的日子，

他和妻子曾去农贸市场逛过，可在农贸

市场转了一圈也没买成菜，原因就是菜

价太高。“小白菜、茼蒿和西兰花等蔬菜

12元/公斤，生菜、菜心等热销叶菜价格

涨到14元/公斤，荷兰豆价格最贵，已达

到30元/公斤。”陈大伯说。无奈，夫妻

俩想到了去武义买菜。

“去年我们就到武义买过菜，价格

比永康便宜不少，加上车费，买一趟菜

回来，就比在我市买要便宜100多元。

所以今年我们打算再去看看。”陈大伯

的妻子介绍，从我市乘车到武义有直达

车，每位乘客的单程票价只需5元，下

车后走几步就到武义最大的菜场，还挺

方便的。

司机金献杨开永康至武义的班车已

经有4年了。他告诉记者，每年春节前

后都会有许多讲永康话的大伯大妈结伴

前往武义采购菜和年货。他也曾去武义

菜场买过菜，蔬菜价格的确比我市便宜，

特别是叶菜价格比我市菜场实惠。

菜价“涨”声响起 市民“抱团”买菜
这里有许多省钱备菜的小窍门，大家不妨试试

□记者 周灵芝
制图 郎楚楚

受雨雪天气影响，市场上蔬菜价格上涨幅度较大。菠菜每公斤的零售价已
突破了15元，让许多市民直呼太贵。春节临近，为了买到更便宜的菜，市民各显
神通，有的货比三家，不惜乘坐公交车转战邻县菜场；有的“抱团”当起“采购商”，
组团买菜。

女子网购二手车
结果被骗八千元

一到冬天，牛肉炖萝卜就成了市民

餐桌上普遍受欢迎的菜。可眼下，萝卜

的价格也不便宜，每公斤零售价6元。

家住城北路叶大妈就想了个办法，她与

前后幢五位比较要好的邻居合伙，以每

公斤3元的批发价购买了一袋萝卜，共

20个萝卜33公斤，花了99元钱。

“萝卜容易储藏，一袋萝卜批发来，

每户才分到4个，很快就吃光了。关键

是批发价格比零售价便宜了一半，我们

都觉得挺划算。前几天，市场上大白菜

每公斤零售价5元，批发价才2.8元，每

公斤便宜了2.2元。左邻右舍大家一起

分分就没了，能省下不少钱。”叶大妈

说。现在，她们左邻右舍要去买菜时，都

会互相打声招呼，看大家有没有想买一

样的蔬菜。

1月31日晚，叶大妈还和大家商量

着买些冬笋。很多家庭都会在春节期间

买冬笋储存在家里，吃火锅或腌菜炒冬

笋都用得上，也容易存放。“我们大伙商

量好，准备批发一袋冬笋，大家一起分。

这样既能吃到新鲜的菜，又能省钱，何乐

不为？”叶大妈笑呵呵地说。

乘公交车去武义买菜

左邻右舍合伙趸菜

不同的蔬菜保鲜方法不一样

市民提前储备春节的蔬菜，可家里的冰箱放不下，怎么
办？在华丰菜场经营蔬菜批发和零售10多年的胡淑英说：“蔬
菜有各自的保鲜窍门，有的合适放冰箱，有的不适合放冰箱。
市民不妨试试以下蔬菜的保鲜方法。”

土豆适宜低

温保存，低于0℃

容易冻坏，高于

5℃时又容易发

芽。土豆旁边放

一个苹果不容易

发芽。

老姜放在通

风处或埋在沙土

里就行，放入冰

箱更容易坏。嫩

姜用保鲜膜或纸

巾包起来放冰箱

保存。

把大白菜用

保鲜袋包好，再

存放于冰箱内保

鲜。

萝卜可以靠

放在阴凉处，叶

子朝上，犹如长

在土里一般竖放

更好保存。

选表皮完好

有白霜的冬瓜，

放在通风阴凉

处，下面垫上木

板。冬瓜切开

后，切面包上保

鲜膜不容易坏。

把胡萝卜上

的泥土洗净晾

干，用保鲜袋包

好放进冰箱。

切开的南瓜

要将里面的子及

其他的全部挖掉

后再放入保鲜袋

里保存。

青椒沾水以

后会变质，保存

前不要用水洗，

直接擦干入保鲜

袋再存放于冰箱

内。

西红柿要挑

选完好、没有磕

碰过的，不水洗

直接放保鲜袋内,

放入冰箱保存。

大蒜放在通

风阴凉处即可，

放入冰箱更容易

发霉变质。

茄子买回家

后直接用保鲜膜

包好放进冰箱里

保存，避免磕碰、

受热，最好尽早

食用。

芹菜或者西

芹放进盛一点水

的水盆里，水每

天更换，可保存

很长时间。也可

以把芹菜的叶子

摘除后切断放在

盛有水的盆子

里，或将叶子和

茎秆分别放到保

鲜袋里保存。


