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如此甜蜜 怎能不爱
甜品台渐成永城婚礼新元素

3.5公斤重灵芝
到底几岁了
□记者 姚岚

近日，许多市民到华丰西路大兴安

岭绿色有机食品专卖店看稀奇，看的就

是该店的“镇店之宝”—— 一个直径65

厘米左右，重达3.5多公斤的野生灵芝。

从大兴安岭运过来
比脸盆还大的野生灵芝

“9 月 18 日早上，我在大兴安岭第

一次看到这个野生灵芝时就吓了一

跳。”该店老板杜红武说，“我从没有见

过比脸盆还大的野生灵芝。”

灵芝是一种较为稀有的名贵药材，

常生长在高山密林之中。但是由于多

年来的过度采摘，野生灵芝的存量越来

越少。据了解，这个野生灵芝是在大兴

安岭漠河北极村附近意外发现。杜红

武所经营的专卖店作为当地政府的扶

持项目之一，为集聚店内人气，特将这

个野生灵芝交给杜红武作为该店的“镇

店之宝”。

“很多顾客和我一样，从没见过这

么大的野生灵芝，我不介绍都还以为是

假的。”杜红武打趣道。

有商人20万元求购被拒
欢迎市民前来鉴定年份

在机场托运时，与杜红武一同安检

的商人看到这个野生灵芝，当场出价20

万元求购，杜红武没有答应。在永康，

也有不少人愿出高价向他购买这个野

生灵芝，同样都被一一回绝。“灵芝被称

为仙草，药用价值高。这么大的野生灵

芝实在罕见。”杜红武说，他不会把这个

野生灵芝卖掉。

为了增加这个“镇店之宝”的观赏

性，杜红武派人去山里找了一截树干

栽在花盆里，树干上半段面稍弯，以便

固定这个野生灵芝，杜红武还在大灵

芝旁边放置了两个小灵芝作为点缀。

这个野生大灵芝上的孢子粉几近

完好存在。关于这个野生灵芝的年

份，杜红武尚未请专家鉴定过。他表

示，欢迎有兴趣的市民朋友进店一睹

这个野生灵芝的风采，共同探讨它的

年份（下图）。

还记得前段时间明星黄晓明和杨颖的结婚现场吗？那个漂亮得
不像话的旋转蛋糕，还有精美的甜品区，都让我们惊艳得一愣一愣
的！事实上，细心的市民会发现，近两年来，永城的婚礼上也开始出现
这种独特布置，即由各种风格糕点组合而成的“甜品台”。

“这真让人眼前一亮！”近日，林小姐参加朋友小徐婚宴，一进门就
被大厅入口的甜品台所吸引，拍了多张照片晒到朋友圈。

□记者 施美园 应玲菲

甜品台成婚礼上一道诱人的风景
沾满巧克力的手指饼，裹着奶油的

杯子蛋糕，还有慕斯蛋糕、蔓越莓饼干

⋯⋯配上各种欧式盛器，轻易地就让进

场的宾客感觉到很温馨。几乎每位宾客

们都拿起手机，站在甜品台前拍照留

念。几秒钟后，照片就出现在他们的微

信朋友圈内，跟所有的朋友分享。

“朋友们都说甜品好吃又好玩，感觉

婚宴因为这些糕点而甜蜜起来。”小徐

说，她花 3000 元购置的这些香甜的蛋糕

成了婚礼上最浪漫的风景。

采访中，记者了解到，和小徐一样，

我市越来越多的年轻人希望能有一个

与众不同的个性婚礼，正在兴起的甜品

桌无疑能为婚礼添加更多的温馨和甜

蜜元素。

“年轻人愈来愈注重结婚细节，尤其

是个性化的专属定制正在成为潮流。不

论是英伦风、海洋风、田园风，还是复古

风的婚礼，甜品台都能够与婚礼主题高

度契合。因此，在婚礼上设置的小小甜

品台，不仅是婚宴前的甜蜜前奏，更是给

婚礼添彩的不可或缺的一部分。”我市某

婚礼策划师毛毛介绍，甜品台在永康婚

礼上的出现相对一线城市要晚，近两年

才开始在婚礼中出现。

烘焙机构的新经济增长点
这股新兴的甜品台消费潮，对于烘

焙机构来说是个新的商机。时下，我市

规模较大的烘焙商家都紧跟市场推出了

甜品台定制服务。

“香槟塔、游戏助兴已经不新鲜了，

一桌好看又好吃的甜品能吸引来宾的视

线。”我市一家蛋糕店的老板陈窈窕告

诉记者，该店从 2013 年开始涉及甜品台

生意，算是我市较早涉及该行业的商家。

当时永康还没有流行起来，第一个

客户是陈窈窕去找的，之后，她就陆续接

到了不少单子。“这两年甜品台兴起很

快，特别是年底的结婚季，我们甜点师傅

几乎没有空。”陈窈窕说，甜品台的业务

成了店里又一个新的经济增长点，每个

星期都会接到一到两个单子。

除了结婚的新人外，我市不少时尚

辣妈也对私人定制甜品桌相当青睐。像

宝宝的满月宴、宝贝的生日派对，也会选

择甜品桌增添喜庆的氛围。此外，企业

年会、小型私人聚会上，设计一桌有趣的

甜品也逐渐成为当下的一大消费潮流。

规格不一 注重“色香味形”
那么，甜品台上摆什么呢？

糕点师程师傅介绍，甜品台讲究“色

香味形”。主色调和装饰风格，一般会结

合婚礼、宴会的主题、颜色，甚至是人物

故事等元素来设计。规格按照顾客的需

求可以从一米多长到十几米不等。

甜品台的组合，一般包括主蛋糕，可

以是翻糖的，也可以是奶油的，搭配上棒

棒糖、推推乐、慕斯、饼干、布丁等西式点

心。款式少则二三十种，多则七八十种，

只要是你能想到的都可以加进来。

当然，看似简单的品种，实际上也能

变出很多新花样。以饼干为例，平面和

立体的做法就有所区别，平放和竖放也

构造两种不同的感觉。同时，根据搭配

的容器，能表现不同的效果。

据了解，目前市场上定制甜品桌的

价格一般在 1000 元到 5000 元左右，高

端的 6000 元到上万元不封顶。程师傅

说，甜品台价格的差别在于数量、材料以

及一些装饰品的差异。

由于甜品台的私人订制包括甜品制

作和布展等流程，所以制作一个甜品台

需要好几天的时间。“最快也要提前 2 到

3 天的时间，如果能提前半个月更好。越

早预订，能准备得越充分。”程师傅说。


