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“我们去长沙开同学会吧，边叙旧边品尝当地美
食，岂不快哉！”近日，市民应女士的同学群里，大家都对
这一略显疯狂的计划投了赞成票。这一切都是因为金丽
温高铁的即将开通。

吃货们，你们想知道高铁沿线有什么美食吗？跟我
们一起去看看吧。当然，周边的武义、缙云、金华我们已
经吃遍了，恕不再赘述啰。

乘着金丽温高铁饕餮去
为你贴心奉上到达美食目的地的最快车次

温州南
每天17趟，出发最早时间为8：29，最晚为21：13。

最快车次为G7633（10：17—11：13），历时56分。
温州菜以海鲜为主。三丝敲鱼、锦绣鱼丝和

爆墨鱼花并称“瓯菜三绝”。双炊糕、长人馄饨、温

州鱼汤丸、江蟹生、鸭舌，以及各种海鲜都是不错

的选择。

江蟹生

南昌西
每天 2 趟，出发最早时间为

10：11，最晚为 15：14。最快车次

为 G2322（15：14—17：59），历时：
2小时45分。

南昌的特色菜有蓠蒿炒腊肉、

赣味乳狗肉、竹筒粉蒸肠、豫章酥

鸭、匡庐石鸡腿、三杯狗肉、酿冬瓜

圈、三杯脚鱼、五元龙凤汤等。喜

欢吃辣的小伙伴肯定会爱上南昌。

长沙南
每天 1 趟，为 G2316 号高铁，

永康发车时间为 15：34，到站时间

为20：08，历时4小时34分。

长沙是一座舌尖上的城市。来

长沙旅游，吃是少不了的。全国八

大菜系之一的湘菜表现出令人无法

抗拒的魅力。长沙是湘菜的主要发

源地。香鲜辣酸是湘菜的主要特

点。去长沙必吃的有口味虾、臭豆

腐、糖油粑粑、麻辣子鸡、黄鸭叫、杨

裕兴面条等等。

贵阳北
每天 1 趟，为 G2306 号高

速列车，发车时间为 9：14，到

站时间为 17：10，历时 7 小时
56分。

贵阳菜是贵州菜的重要组

成部分，以“麻、辣”为特色。贵

州苗族人爱吃酸，素有“三天不

吃酸，走路打串串”一说，酸汤

鱼就是其中的经典之作。当地

的特色美食还有阳郎鸡、拌折

耳根、鲢鱼豆腐火锅等等。

□记者 姚岚
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丽水
每天 17 趟，出发最早时

间 为 8：29，最 晚 为 21：13。

大部分车次仅需19分钟。

稀卤鱿鱼、红烧溪鱼、黄

米果、百菇宴、安仁鱼头火锅

都是丽水特色菜。

缙云西
每天 10 趟，出发最早时间为 8：29，最

晚为21：13。大部分车次仅需10分钟。

武义北
每天 12 趟，出发最早时间为 7：44，最

晚为20：31。大部分车次仅需11分钟。

金华南
每天 7 趟，出发最早时间为 9：14，最

晚为18：51。大部分车次仅需18分钟。

衢州
每天 4 趟，出发最早时间

为 9：14，最晚为 15：34。最快

车 次 为 G2322（15：14—16：

11），历时57分。

衢州菜肴风味独特，饮食

文化历史悠久，烹调讲究鲜嫩

软滑，意在不变原味，有蒸、烤、

炖、泡、炒、起浆等多种方法。

风味特色小吃还有衢州烤饼、

衢 州 麻 饼 、八 宝 菜 、“ 三 头 一

掌”、烂柯山鱼、开化青蛳等。

义乌
每天 13 趟，出发

最早时间为 7：44，最

晚为 20：31。最快车

次为 G7638（20：17—

20：49），历时32分。

诸暨
每天 1 趟，为 G7338 号高速列车，发

车时间为 18：51，到站时间为 19：46，历时
55分。

诸暨的美食不太多，而且美食都和四

大美女之一的西施搭上点边，有西施团圆

饼、西施豆腐、西施舌、西施故里鲜虾饼等。

杭州东
每天 13 趟，

出发最早时间为

7：44，最 晚 为

20：31。最快车

次为 G7638（20：

17—21：27），历
时70分。

杭州美食有

龙井虾仁、东坡

肉、西湖醋鱼、栗

子炒子鸡、火腿

蚕豆、蜜汁火方、

西湖莼菜汤、油

焖春笋、猫耳朵、

片儿川面、虾爆

鳝面、葱包桧等。

金华
每天 5 趟，出发最早时间为 9：14，最

晚 为 15：34。 最 快 车 次 为 G2322（15：

14—15：47），历时33分。

青田
每天 11 趟，出

发 最 早 时 间 为 8：

46，最晚为 20：59。

大 部 分 车 次 仅 需

41分。
青田美食有田

鱼、糖糕、山粉饺、

蒜香蛏鳝、莲藕炝

腰花。
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每天 7 趟，出发最早时间为 7：44，最

晚为 19：46。最快车次为 G7330（7：44—

9：57），历时2小时13分。

上海菜的烹饪手法以红烧、生

煸、滑炒、蒸、煨、糟为多。浓油赤酱

是上海菜的最传统特征。草头

圈子、油酱毛蟹、油爆河虾这些

是到老上海菜馆的必点菜肴。
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