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严厉查处违法燃放烟花爆竹行为

，构建平安

、和谐社会

。

永康市烟花爆竹全面双禁领导小组办公室

永康日报社

宣

“我要20元的蛋黄肉粽。”“我要6

个鲜肉粽。”“老板，板栗肉粽还有没

有？”市福瑞祥食品厂的展位前围满了

人，一个个又大又结实的粽子被分装

进不同的袋子里，拿给不同的客人。

“老板，你家3个肉粽只卖10元，

是不是肉不好？我看别的展位上，一

个肉粽就要5元。”一位老太太忍不住

问道。“我们现在只想把永康的品牌带

到杭州，用的都是好肉，几乎是亏本在

卖，老太太你放心买，保证你吃了还要

来找我。”福瑞祥食品厂负责人应杰华

一边忙着给客人装粽子，一边耐心地

给老太太解释。

记者挤进人群一看，果然，正如老

太太所说，肉粽基本上都是10元3个，

豆沙粽是10元4个，这价格是不是太

便宜了？

“来参展前，我就分析过参展人

群，不是老太太老大爷，就是专门来扫

货的，价格要是卖高了肯定影响推广

品牌的目的，所以纵使利润甚微，为能

一炮打响，我们拼了。”应杰华说。

而在福瑞祥食品厂展位的对面，

花解语园艺场的展位也是一片忙碌景

象。“红、黄、粉红色的玫瑰花，帮我各

来几支。”“给我打包十支红色的。”“有

没有黑玫瑰？”花解语园艺场的展位

前，不少前来参展的市民围着抢购玫

瑰苗，没几分钟，就卖出了20多株。

“我本来想带新产品可食用玫瑰

来参展，可是考虑到来参展的中老年

朋友更喜欢种花，为了更好地推广永

康的玫瑰花品牌，所以带了几种比较

好养活的品种来参展。”花解语园艺场

的负责人徐金永说。

我市农产品省农博会“旗开得胜”
首日销售额破6万元

20日，为期5天的2015浙江省农业博览会在浙江新农都会展中心、浙江农业展览馆拉开帷幕，吸
引了我市14家农业企业参展。与往年相比，这届省农博会上，我市参展企业不仅数量有所增加，展品
和展销模式也发生了明显的变化。新变化带来了新收获，仅第一天，参展企业销售额就达6万余元。

□记者 王朱敏

现煮现卖刺激购买欲“舌尖上”营销销量翻倍
“这是什么肉？”“猪肉。”“黑黑的

是什么东西，能不能吃？”“那是霉干

菜，霉干菜炒肉是我们永康的特色菜

之一，我们已做好，您买回家可以直接

食用。”

“我先尝尝好不好吃。”在浙江伟

丰肉食品有限公司的展位前，家住杭

州萧山区的李女士尝了一块霉干菜炒

肉后忍不住啧啧赞叹：“太好吃了，肉

又嫩又香，给我打包3盒。”

除了霉干菜炒肉，农博会上，伟丰

公司现做现卖的还有两头乌猪蹄、烤

肠、饺子、肉粽、糯米猪肚、Q皮冻等。

每一种美食都散发着诱人的香味，让

人忍不住食指大动，不少市民尝鲜后

纷纷下单，其中，两头乌猪蹄和烤肠最

畅销。“猪蹄肉质鲜美、肥而不腻，是我

吃过最好吃的猪蹄了。”来农展会扫货

的梁先生说。

“很多人只听说过两头乌，却不知

道这种猪肉的口感如何，因此面对着

比普通猪肉价格要高的生肉，很少人

会产生购买欲望。我们通过以往展销

经验不断总结消费者心理，从前不久

的金华农展会开始，加入现场肉食品

加工售卖环节，效果好得出乎我们意

料。”伟丰公司销售经理杨莉说，因为

销售模式变化，这届农展会总销量同

比增长了一倍多。

不仅是伟丰公司，在展会上引入

现场食品加工展销新模式的还有花果

山种养基地。“鹅蛋现煮现卖，销量翻

了一番。看来，明年还要加大力度，现

场烹饪鹅肉售卖，应该也不错。”该基

地负责人胡康辉说。

杨莉也表示，明年的农博会，伟丰

还将推出更多的传统猪肉美食和自主

研发的猪肉美食，让来参加农博会的

吃货们不仅看得好，也吃得好。

创新产品拉长产业链 茶油皂3天被抢购500块

“青果青橙，吃了不上火的青果青

橙。”浙江旺盛达农业开发有限公司的

展位前，参展人员正不断吆喝着自家

的产品，然而就在参展人员力推的青

果青橙边上，记者看到了十几块摆放

整齐的天然茶油皂。

“我们的茶油皂是从茶饼里提取

的，具有抗菌、抗病毒、止痒、修复皮

肤等功效，可以洗脸、洗澡。”旺盛达

公司负责人沈汇清说，茶油皂是新研

发的产品，起先是抱着“混个脸熟”的

心态才带来参展，不料，展出3天竟销

售了500多块，这让他坚定了加大推

广的信心。

“旺盛达一直以来以种植、开发、

生产和销售茶油为主，现在热推的青

果青橙也是用茶饼当肥料种出来的，

茶油皂也和茶油有关，是我们茶油产

业的延伸产品，在今后，我们还要不断

创新，拉长产品线。”沈汇清说。

除了茶油产业链不断延伸，我市

蚕丝产业的延伸也备受参展客商的关

注，只不过和茶油产业不同的是，蚕丝

产业的延伸是提升了服务。

“我们在农博会上推出了翻新业

务，因为时间一长，如果保养不好，蚕

丝被容易变潮而不暖和，需要翻新，

所以我们特意提升服务，以求更好地

服务新老顾客。而且，哪怕不是在我

们公司购买的蚕丝被，也可以拿到我

们的门市部翻新。”市土特产公司负

责人马朝中说，翻新业务的推出，不

仅可以延长蚕丝被的使用寿命，还可

以在翻新的过程中让消费者感受到品

质优良的蚕丝被与市面上普通甚至造

假蚕丝被的不同，同时，也是蚕丝产

业的延伸。

“现在的市面上出现了不少掺假

的蚕丝被，要把蚕丝产业做大做强，还

是要先让消费者知道如何辨认真假蚕

丝。在翻新过程中，他们会亲眼所见

我们用的都是优质桑蚕丝，并且我们

也会讲解如何分辨。这样一来，我们

不仅提升了服务能力，还推广了自主

品牌。”马朝中说。

细分参展客商精准定位 因地制宜只为推广品牌

脆皮玉米
吃货新宠
□记者 田妙联

本报讯 永康不缺乏人气
美食，继糖洋糕、龙卷风土豆、

麻花、山核桃味瓜子火了后，如

今又轮到脆皮玉米了。

21 日下午，高镇商业街

一家餐厅门口，陆陆续续走

出不少人，他们手上无不举

着一根浇了不少沙拉的脆皮

玉米棒子。

“最近，微信上经常看到小

伙伴在抢购脆皮玉米，单看图

片就让人忍不住也想尝个

鲜。”胡女士就住巴黎商街，早

上通过微信下单后，下午她就

迫不及待地跑到脆皮玉米自

提点。

与普通煮玉米每个售价3

元不同，脆皮玉米售价15元。

通过微信推广脆皮玉米的小徐

告诉记者，其实脆皮玉米制作

并不难，先将玉米煮熟，把鸡蛋

搅匀后涂上，挂上面糊，在四周

点缀上碎玉米片、面包糠、椰蓉

等，放入滚烫的油锅中炸近3

分钟，就是成品了。

小徐说，她之前曾在杭州

吃过，那里的脆皮玉米店前，总

是挤满了排队等候的人。因此

一个星期前，她尝试制作销

售。现在大卖的沙拉芝士脆皮

玉米，是自己“研发”出来的，此

外，还有咸味、辣味、番茄味。

“我也没想到，在微信上一

推，竟然就这么火了，一天100

来根玉米竟分分钟被秒光，

根本供不应求。”小徐说，因为

忙不过来，她还请来嫂子帮忙，

基本上每天下午一点开炸，需

提前预订。

而这股玉米热还在持续发

酵。这几天，微信都在热传，巴

黎商街有人在卖脆皮玉米，火

得一塌糊涂，一些微商也快速

跟上潮流，纷纷推出巧克力等

各种稀奇口味。

而忽然间蹿红的脆皮玉

米不禁让人想起之前龙卷风土

豆等美食，一阵风来，又一阵风

去。餐饮业业内人士指出，现

在年轻人的创业心态比较浮

躁，想着挣快钱，投资不够理

性，喜欢跟风。而结果便是过

度竞争，一窝蜂而上，价格混

乱。要避免“一阵风经济”，不

仅东西要好吃，而且还不能过

于单一，要不时推陈出新。

花解语园艺场玫瑰花苗在省农博会上遭抢购花解语园艺场玫瑰花苗在省农博会上遭抢购。。
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